
le Club version ÉTÉ

LE CLUB
BAR À COCKTAILS - TAPAS - PÉTANQUE

V E N E Z  D É C O U V R I R

Restaurant l’Hôtel de la Gare   
7 jours sur 7 - MIDI & SOIR 

26 rue Gabriel Péri 69270 couzon au mont d’or (Lyon) - 04 78 22 17 05



Nos COCKTAILS
piña colada
Rhum, noix de coco, ananas - 18cl 

Paloma
Tequila, tonic pamplemousse fever tree, citron vert - 18cl

La Madeleine HG
Cointreau, Disarono, jus d’ananas, JUS D’orange - 12 CL

LONDON MULE
Gin, ginger beer & citron vert - 18cl

FRENCH MULE
Vodka Grey Goose, ginger beer & citron vert - 18cl

sex on the beach
VODKA grey goose, orange, crème de pêche, cranberry - 14cl

PORN STAR MARTINI
Vodka, fruit de la passion, citron vert & vanille ; shot de champagne - 16cl

APÉRITIF MAISON
Crème de mûre & vin blanc pétillant - 12cl

Les GINS TONIC
tonic au choix : classique, concombre, hibiscus… 12cl

Nos SPRITZ
APÉROL - Le Classique
liqueur amère à l’orange, vin blanc pétillant, eau gazeuse & orange - 18cl

CAMPARI Amaro
liqueur bitter italien à l’orange & aux herbes, vin blanc pétillant, eau gazeuse - 18cl

SAINT GERMAIN
Liqueur de fleur de sureau, vin blanc pétillant, eau gazeuse & citron vert - 18cl

ITALICUS
Liqueur de Bergamote, vin blanc pétillant, eau gazeuse & citron jaune - 18cl

 

 mOCKTAILS et BiereS 
THÉ GLACÉ MAISON
Thé pêche glacé - 50cl

VIRGIN SPRITZ
Amer à l’orange sans alcool, tonic, orange & eau gazeuse - 18cl

GIN TONIC SANS ALCOOL
LIQUEUR Tanqueray, tonic & citron vert

BIère pression blonde                                                                  25cl 4       50CL 8   
                     OU ipa                                                                          25cl 5       50CL 9

bière bouteille blonde sans alcool - 25cl                                                       5

                                                                                                      Prix TTC - Service compris 
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 Les TAPAS
Cuisse de POULET FRIT FAÇON Karaage (marinee & frite)                                            12

Ceviche de poisson                                                                                  SELON ARRIVAGE

Pâté croûte de Sébastien ris de veau, foie gras, magret, pistaches...                   18
finaliste aux championnats du monde de pâté croûte

croque monsieur à la truffe                                                                                        10

œufs mayo de l’HG                                                                                                            12

Assortiment de charcuterie (petite ou grande)                                            15 ou 30

Pièce de St félicien truffé maison          10                 DEMI ST Marcellin                   7  

Burrata, pesto maison d’herbes fraîches & tomate                                                13

QUICHE, CAKE DU MOMENT...                                                                  DEMANDEZ-NOUS !

LE VIN
Les Petites Bulles

Au verre 8€ / a la bouteille 40€

LE VIN AU VERRE - 12cL
Sélection au verre selon arrivage, demandez-nous

à la BOUTEILLE - 75cl
Carte des vins complète du restaurant à disposition sur demande

Rosé
AOC PAYS DU VAR - Château d’Astros “Amandine” 2025 biO                                        26
AOC Côtes de Provence - Château d’Astros  2024 bio                                               35
AOC Côtes de Provence - Château Sainte Marguerite “Symphonie” 2025 bio        45
aoc Côtes de Provence - Château Sainte Marguerite “Fantastique”  2025 bio    59 

BLANC
AOC CÔTES DU RHÔNE - Galuval le coq volant 2024.                                                  25
AOC St VERAN - Les Deux Roches tradition  2024 bio                                                  39
AOC BOURGOGNE - serrigny “chardonnay” 2020                                                          48
aoc menetou salon - laporte “le grand argentier” 2023                                         42 

ROUGE
AOC CÔTES DU RHÔNE - ST ANDRe EXO 2024                                                                      25
aoc saint Joseph - simon roche “entre amis” 2023 bio                                              43
aoc monthélie 1er cru - serrigny “sous la velle” 2019                                               83
igp   ALpilles - abbaye de pierredon “vespro” 2015 bio                                                74

                                                                                                          PRIX TTC - SERVICE COMPRIS



Le CluB

La VERSION HIVER

bar à huÎtres
huîtres SUR PLACE & À EMPORTER

tapas - cocktails - bar à vin - rôtisserie

La VERSION ÉTÉ

bar à cocktails - PÉTANQUE
TAPAS - bar à vins - brasero

Évènements privés ou professionnels

Notre maison est l’endroit idéal pour vos évènements ! Nos salons
privés, notre belle terrasse ombragée & le Club accueillent
parfaitement anniversaires, repas d’entreprise, séminaires, petits
déjeuners, fêtes de famille, repas entre amis… Sébastien saura vous
concocter le menu adapté à l’occasion, que ce soit pour un repas
assis à table ou un cocktail dinatoire. Demandez-nous davantage
d’informations !

Le Club, notre côté lounge
Ouvert 7 jours sur 7, nous vous accueillons au Club été comme hiver.
Venez profiter de notre joli cadre le temps d’un verre, d’un plateau
de fruits de mer ou d’une partie de pétanque, toujours avec la
délicieuse cuisine de Sébastien, façon cuisine à partager 
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