LE CLUB

LE CLUB

RESTAURANT L'HOTEL DE LA GARE



@ NOS COCKTAILS

PINA COLADA®
RHUM, NOIX DE COCO, ANANAS - 18CL 2
PALOMA w» 12
TEQUILA, TONIC PAMPLEMOUSSE FEVER TREE, CITRON VERT - 18CL
LA MADELEINE HG »
COINTREAU, DISARONO, JUS D'ANANAS, JUS D'ORANGE - 12 CL n
LONDON MULE 12
GIN, GINGER BEER & CITRON VERT - 18CL
FRENCH MULE n
VODKA GREY GOOSE, GINGER BEER & CITRON VERT - 18CL
SEX ON THE BEACH "
VODKA GREY GOOSE, ORANGE, CREME DE PECHE, CRANBERRY - 14CL
PORN STAR MARTINI "
VODKA, FRUIT DE LA PASSION, CITRON VERT & VANILLE ; SHOT DE CHAMPAGNE - 16CL
APERITIF MAISON 8
CREME DE MORE & VIN BLANC PETILLANT - 12CL
LES GINS TONIC 10
TONIC AU CHOIX : CLASSIQUE, CONCOMBRE, HIBISCUS... 12CL
APEROL - LE CLASSIQUE 10
LIQUEUR AMERE A L'ORANGE, VIN BLANC PETILLANT, EAU GAZEUSE & ORANGE - 18CL
CAMPARI AMARO 10
LIQUEUR BITTER ITALIEN A L'ORANGE & AUX HERBES, VIN BLANC PETILLANT, EAU GAZEUSE - 18CL
SAINT GERMAIN 10
LIQUEUR DE FLEUR DE SUREAU, VIN BLANC PETILLANT, EAU GAZEUSE & CITRON VERT - 18CL
ITALICUS

10

LIQUEUR DE BERGAMOTE, VIN BLANC PETILLANT, EAU GAZEUSE & CITRON JAUNE - 18CL

€ MOCKTAILS ET BIERES

THE GLACE MAISON 7
THE PECHE GLACE - 50CL

VIRGIN SPRITZ ’
AMER A L'ORANGE SANS ALCOOL, TONIC, ORANGE & EAU GAZEUSE - 18CL
9
GIN TONIC SANS ALCOOL
LIQUEUR TANQUERAY, TONIC & CITRON VERT
BIERE PRESSION BLONDE 25CL4 S0CLE
1PA 25CL5  50CLY

BIERE BOUTEILLE BLONDE SANS ALCOOL - 25CL 5

PRIX TTC - SERVICE COMPRIS



CUISSE DE POULET FRIT FAGON KARAAGE (MARINEE & FRITE)
CEVICHE DE POISSON

PATE CROUTE DE SEBASTIEN

CROQUE MONSIEUR A LA TRUFFE

GEUFS MAYO DE L'HG

ASSORTIMENT DE CHARCUTERIE (PETITE OU GRANDE)

PIECE DE ST FELICIEN TRUFFE MAISON DEMI ST MARCELLIN
BURRATA, PESTO MAISON D'HERBES FRAICHES & TOMATE

QUICHE, CAKE DU MOMENT...

LES PETITES BULLES

LE VIN AU VERRE - 12CL

A LA BOUTEILLE - 75CL

ROSE
PAYS DU VAR - CHATEAU D'ASTROS “AMANDINE"
COTES DE PROVENCE - CHATEAU D'ASTROS
COTES DE PROVENCE - CHATEAU SAINTE MARGUERITE “SYMPHONIE"
COTES DE PROVENCE - CHATEAU SAINTE MARGUERITE “FANTASTIQUE”

COTES DU RHONE - GALUVAL LE COQ VOLANT

ST VERAN - LES DEUX ROCHES TRADITION
BOURGOGNE - SERRIGNY “CHARDONNAY"
MENETOU SALON - LAPORTE “LE GRAND ARGENTIER"

ROUGE
COTES DU RHONE - ST ANDRE EXO
SAINT JOSEPH - SIMON ROCHE “ENTRE AMIS”
MONTHELIE 1ER CRU - SERRIGNY “SOUS LA VELLE"
ALPILLES - ABBAYE DE PIERREDON “VESPRO”



LA VERSION HIVER

BAR A HUITRES

HUITRES SUR PLACE & A EMPORTER
TAPAS - COCKTAILS - BAR A VIN - ROTISSERIE

o

@)

LA VERSION ETE

BAR A COCKTAILS - PETANQUE

TAPAS - BAR A VINS - BRASERO

EVENEMENTS PRIVES OU PROFESSIONNELS

NOTRE MAISON EST L'ENDROIT IDEAL POUR VOS EVENEMENTS ! NOS SALONS
PRIVES, NOTRE BELLE TERRASSE OMBRAGEE & LE CLUB ACCUEILLENT
PARFAITEMENT ANNIVERSAIRES, REPAS D'ENTREPRISE, SEMINAIRES, PETITS
DEJEUNERS, FETES DE FAMILLE, REPAS ENTRE AMIS... SEBASTIEN SAURA VOUS
CONCOCTER LE MENU ADAPTE A L'OCCASION, QUE CE SOIT POUR UN REPAS
ASSIS A TABLE OU UN COCKTAIL DINATOIRE. DEMANDEZ-NOUS DAVANTAGE
D'INFORMATIONS !

LE CLUB, NOTRE COTE LOUNGE

OUVERT 7 JOURS SUR 7, NOUS VOUS ACCUEILLONS AU CLUB ETE COMME HIVER.
VENEZ PROFITER DE NOTRE JOLI CADRE LE TEMPS D'UN VERRE, D'UN PLATEAU
DE FRUITS DE MER OU D'UNE PARTIE DE PETANQUE, TOUJOURS AVEC LA
DELICIEUSE CUISINE DE SEBASTIEN, FACON CUISINE A PARTAGER

:i'\'/ i Collige

Culinaire
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	Nos COCKTAILS
	piña colada Rhum, noix de coco, ananas - 18cl
	Paloma Tequila, tonic pamplemousse fever tree, citron vert - 18cl
	La Madeleine HG Cointreau, Disarono, jus d’ananas, JUS D’orange - 12 CL
	LONDON MULE Gin, ginger beer & citron vert - 18cl
	FRENCH MULE Vodka Grey Goose, ginger beer & citron vert - 18cl
	sex on the beach VODKA grey goose, orange, crème de pêche, cranberry - 14cl
	PORN STAR MARTINI Vodka, fruit de la passion, citron vert & vanille ; shot de champagne - 16cl
	APÉRITIF MAISON Crème de mûre & vin blanc pétillant - 12cl
	Les GINS TONIC tonic au choix : classique, concombre, hibiscus… 12cl
	Nos SPRITZ APÉROL - Le Classique liqueur amère à l’orange, vin blanc pétillant, eau gazeuse & orange - 18cl
	CAMPARI Amaro liqueur bitter italien à l’orange & aux herbes, vin blanc pétillant, eau gazeuse - 18cl
	SAINT GERMAIN Liqueur de fleur de sureau, vin blanc pétillant, eau gazeuse & citron vert - 18cl
	ITALICUS Liqueur de Bergamote, vin blanc pétillant, eau gazeuse & citron jaune - 18cl
	mOCKTAILS et BiereS
	THÉ GLACÉ MAISON Thé pêche glacé - 50cl
	VIRGIN SPRITZ Amer à l’orange sans alcool, tonic, orange & eau gazeuse - 18cl
	GIN TONIC SANS ALCOOL LIQUEUR Tanqueray, tonic & citron vert
	BIère pression blonde                                                                  25cl 4       50CL 8                         OU ipa                                                                          25cl 5       50CL 9
	bière bouteille blonde sans alcool - 25cl                                                       5

	Les TAPAS
	Cuisse de POULET FRIT FAÇON Karaage (marinee & frite)                                            12
	Ceviche de poisson                                                                                  SELON ARRIVAGE
	Pâté croûte de Sébastien ris de veau, foie gras, magret, pistaches...                   18 finaliste aux championnats du monde de pâté croûte
	croque monsieur à la truffe                                                                                        10
	œufs mayo de l’HG                                                                                                            12
	Assortiment de charcuterie (petite ou grande)                                            15 ou 30
	Pièce de St félicien truffé maison          10                 DEMI ST Marcellin                   7
	Burrata, pesto maison d’herbes fraîches & tomate                                                13
	QUICHE, CAKE DU MOMENT...                                                                  DEMANDEZ-NOUS !


	LE VIN
	Les Petites Bulles Au verre 8€ / a la bouteille 40€
	LE VIN AU VERRE - 12cL Sélection au verre selon arrivage, demandez-nous
	à la BOUTEILLE - 75cl Carte des vins complète du restaurant à disposition sur demande
	Rosé AOC PAYS DU VAR - Château d’Astros “Amandine” 2025 biO                                        26 AOC Côtes de Provence - Château d’Astros  2024 bio                                               35 AOC Côtes de Provence - Château Sainte Marguerite “Symphonie” 2025 bio        45 aoc Côtes de Provence - Château Sainte Marguerite “Fantastique”  2025 bio    59
	BLANC AOC CÔTES DU RHÔNE - Galuval le coq volant 2024.                                                  25 AOC St VERAN - Les Deux Roches tradition  2024 bio                                                  39 AOC BOURGOGNE - serrigny “chardonnay” 2020                                                          48 aoc menetou salon - laporte “le grand argentier” 2023                                         42
	ROUGE AOC CÔTES DU RHÔNE - ST ANDRe EXO 2024                                                                      25 aoc saint Joseph - simon roche “entre amis” 2023 bio                                              43 aoc monthélie 1er cru - serrigny “sous la velle” 2019                                               83 igp   ALpilles - abbaye de pierredon “vespro” 2015 bio                                                74
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	Le Club, notre côté lounge



