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«Nos COCKTAILS -

Les spuritueux dans nos cocktails : gin Bombay, rhum Bacardy, vodka Grey Goose & tonic Fever Tree

MOJITO ou MOJITO PASSION Rhwm ambré, strop, eau gazeuse, menthe ou fruit de la passion 1. 11

MAI THAT Rhum ambr, strop de falernum & épices, ananas & orange - 18
SANGRIA AU VIN ROUGE Vin rouge, agrumes & épices - 141
PINA COLADA Rhum ambré, noix de coco & ananas - 151
BRAMBLE Gin mare & framboise, St Germain, tonic & citron vert - 13
LONDON MULE Gin, ginger beer & citron vert - 151
FRENCHMULE TVodka Grey Goose, ginger beer & citron vert - 151

LE CLUB St Germain, Lillet blanc, tonic, strop de citron & thym - 140
PORN STAR MARTINI Vodka, fruit de la passion, citron vert & vanille ; shot de champagne - 164
APERITIF MAISON Créme de miire & vin blane pétillant - 12q

Les GINS TONIC Gin tonic au choix : classique, rhubarbe, concombre, hibiscus, vetiver. .. 12

«Nos SPRITZ -

APEROL Le Classique - hqueur amére a Uorange, vin blanc pétillant, eau gazeuse & orange - 18.1
CAMPARI Amaro Campari a Porange & aux herbes, vin blanc pétillant, eau gazeuse & orange - 151
SAINT GERMAIN Ligueur de flewr de sureau, vin blanc pétillant, eau gazeuse & citron vert - 15
ITALICUS Ligueur de Bergamote, vin blanc pétillant, eau gazeuse & citron jaune - 15

MELONADE Ligueur de melon, vin blanc pétillant & eau gazeuse - 161

«Nos MOCKTAILS -

Cocktails sans alcool

THE GLACE MAISON 7% noir glacé - 500
MOJITO PASSION Sirop, eau gazeuse & fruit de la passion - 151
PINA COLADA Noix de coco & ananas - 15

VIRGIN SPRITZ Amer a Porange sans alcool, tonic, orange & eau gazeuse - 15c1

«Nos BIERES .

BLONDE Pression du moment bizre blonde légére - 25¢l ou 50cl
BLANCHE Pression la Voie Maltee “Sivius™ Bicre blanche des Dombes infusée aux plantes - 25 ou 50cl
BIERE SANS ALCOOL biire blonde légére sans alcool en bouteille 25¢l - sélection du moment

1



«Nos TAPAS «

Cuisine a Partager

PATE CROUTE DU CHEF Ris de veau, foie gras, magret de canard, pistaches. .. 18
Finaliste aux Championnats du Monde de Pité Croite - disponible d emporter
VITELLO TONNATO Noix de veau rtie servie fioide & sauce thon, anchois, capres, & jaune d’euf 12
RILLETTES DE LIEU NOIR AUX HERBES 12
TACOS VEGETARIEN Galette de mais & garniture végétarienne - 2 piéces 13
TACOS facon KEBAPB Galette de maiis & viande fagon kebab - 2 picces 15
ASSORTIMENT DE CHARCUTERIES Séiection de charcuteries 12
Saint MARCELLIN artisanal entier 10 1/4 Saint FELICIEN TRUFFE maison 10
SALADE DU JOUR Servie le midi uniquement - recette du jour selon arrivage, demandez-nous ! 15
BURRATA Mozzarella au caur crémeux & pistou maison d’herbes faiches 1
TAPAS DUMOMENT, ANTIPASTL... selon arrivage, demandez-nous ! prix selon tapas
«Nos GLACES -
1 boule 3¢ 2 boules H¢ 3 boules 7¢
# Pistache % Rhum raisin # Abricot % Framboise
% Vanille % Citron # Caramel % Noix de coco
#Macadamia @ Feuit de la passion Mangque # Parfum du moment
«Nos VINS -«

% VIN AU VERRE 12l : blanc, rosé, rouge a I'ardoise 2021 prix selon reférence
# FORMAT BOUTEILLE 75¢l :

PAYS DU GARD Chartreux “Belle Emilie” 22/ 23

COTES DE PROVENCE Chateau Saint Maur cuvée M 202, 35

COTES DE PROVENCE Chateau Saint Maur Excellence 2021 45

Magnum COTES DE PROVENCE Chateau Saint Maur cuvée M 2024 ot 1501 77
PLANC COTES DU RHONE Galuval t cog volant 20222 25
FLANC MACON LA ROCHE VINEUSE Les Deux Roches sur le fil 202521 32
ROUGE COTES DU RHONE Exo de Saint André 20521 25
ROUGE CROZES HERMITAGE Chasselvin 2025 42

Carte des vins compléte a disposition sur demande



» Le CLUDB «

Dé’lanque # Cuisine a partager ® Cocktails

% Evenements prives ou ppofessionne S &

Notre maison est I’endroit idéal pour vos évenements ! Nos salons
privés, notre belle terrasse ombragée & le Club accueillent
parfaitement anniversaires, repas d’entreprise, séminaires, petits
déjeuners, fétes de famille, repas entre amis... Sébastien saura vous
concocter le menu adapté a I’occasion, que ce soit pour un repas assis
a table ou un cocktail dinatoire. Demandez-nous davantage

d’informations !

I Clula, nofre cote Iounqe ®

Ouvert 7 jours sur 7, nous vous accueillons au Club dés le retour des
beaux jours ! Venez profiter de notre joli cadre le temps d’un verre ou
d’une partie de pétanque, toujours avec la délicieuse cuisine de

Sébastien, facon cuisine a partager
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Pour une garantie de fraicheur irréprochable, certains plats peuvent manquer momentanément a la carte.
Les informations relatwes aux allergénes peuvent étre consultées a Uaccuerl du restaurant
Notre Chef est a votre disposition en cas de restriction alimentaire ou d’allergie

Prix nets en euros, taxes et service compris. Origine de nos viandes : France & Allemagne



