
LA 

SAINT VALENTIN 
❁  Dîner du mercredi 14 février ❁ 

Mise en Bouche 

❀ ❀  l’Entrée ❀ ❀ 

Carpaccio de Skreï fumé maison & gel au fruit de la passion  
Espuma de topinambour & d’héliantis, jaune d’œuf  cuit au sel  

ou 

Pâté croûte du Chef - volaille, veau, foie gras, 
noisettes, noix de cajou & estragon  

Finaliste aux Championnats du Monde de Pâté -Croûte 

❀ ❀  le Plat ❀ ❀ 

Médaillon de Lotte rôti, bonite séchée 
Flan d’épinard aux crevettes, crémeux d’épinard & gel de fumet de poisson 

ou 

Mignon de Veau, viennoise de cèpes & jus de veau au foin 
Endive rôtie au lard di Colonnata & pleurotes poêlées 

❀ ❀  le Dessert ❀ ❀ 

Sablé breton à la praline, ganache fraise & crémeux agrumes 
Citron vert, crème anglaise à la citronnelle & sorbet maison aux agrumes  

Et / ou 

Entremet Café & Chocolat blanc - pralin noisette, amande & 
caramel mou, gel café 
Glace maison au mascarpone 

☞ 65€ par convive 



Notre CUISINE 
Plats, glaces, pain, beurre maison… notre cuisine est intégralement faite maison !  
À base de produits frais de saison de qualité, sélectionnés soigneusement avec nos 

fournisseurs en privilégiant des circuits courts d’approvisionnement (foie gras, 
produits fins & viandes de la maison Masse, pêche durable Côté Fish, légumes 

Agriz, champignons bio des Monts d’Or de Pierre-Yves Renaud, chocolats 
Valrhona…) 

Pour une garantie de fraîcheur irréprochable, certains plats peuvent manquer momentanément à la carte. 
Notre Chef est à votre disposition en cas de restriction alimentaire ou d’allergie. Les informations relatives aux allergènes peuvent 

être consultées à l’accueil du restaurant. Prix nets en euros, taxes et service compris.

Bon appétit !

Cave - Salons privés - Terrasse - Séminaire - Bar - Pétanque 
Ouvert 7 jours sur 7 midi & soir 

26, rue Gabriel Péri 69270 Couzon au Mont d'Or  
04.78.22.17.05 www.restaurant-hoteldelagare.fr

http://www.restaurant-hoteldelagare.fr
http://www.restaurant-hoteldelagare.fr

